Rybacia letna polievka

Na polievku budeme potrebovat’:

rybie filé

cibul’ku jarnu

olej s prichutou masla

koreniovu zeleninu

kalerab

cuketu

rajCiaky

citronovu St'avu

maslo

petrzlenovl viat

rybie korenie (zmieSame suseny cesnak, mleti papriku, mlet rascu, mlety
zazvor, rozmarin, pazitku a petrzlenovl viiat)

Postup:

Fil¢ nakrajame na kocky, dame na plech. Pridame sol’, citrobnovu §t'avu, Cast’ oleja
a rybieho korenia. Spolu premieSame a v rure pecieme do polomékka.

Ocistent a umyta cibul’ku spenime na zvySnom oleji. Postupne pridame ocistenti
na kocky nakrijani koreniovi zeleninu a kalerdb. Jemne posypeme rybim
korenim, podlejeme a dusime do polomékka. Priddme umyti na kocky nakrajana
cuketu a rajéiaky, zalejeme a varime.

Na koniec priddme rybu, dochutime a varime do mékka.

Zjemnime maslom.

Podavame s umytou nesekanou petrzlenovou viat'ou.



