Krupicové flameri s kakaovym krémom

Na flameri budeme potrebovat’:

mlieko

detsku krupicu
praskovy cukor
maslo

kakao (pre farbu)
sol’

Na krém budeme potrebovat”:

mlieko

vanilkovy cukor

praskovy cukor

pudingovy prasok kakaovy
kakao

maslo

Postup — flameri:

Cukor, maslo a kakao vymieSame do peny. Z mlieka a krupice uvarime husta
kaSu, jemne osolime. Do uvarenej kase zasI'ahdme vymieSan¢ maslo s cukrom.
Formu alebo plech si vyplachneme studenou vodou a vylejeme horucu kasu.
Zarovname a nechdme stuhnut’.

Postup — krém:
Pudingovy praSok a kakao rozmieSame v Casti mlieka. ZvyS$né mlieko rozvarime
s cukrom, zasl'ahdme puding a uvarime. Na zjemnenie zamieSame maslo.

Krém je redsej konzistencie.

Nakrdjané porcie podavame poliate kakaovym krémom.



