Zapekané Svajciarske zemiaky

Suroviny:

zemiaky

sol’

biele korenie
drvena rasca
olej
struhanka
cibula
vajicka
mlieko
maslo
eidam syr
pazitka

Postup:

Zemiaky si umyjeme a uvarime v Supke. Vychladnuté oSupeme a nakrajame na
malé kocky (ako na $alat). Cast’ vaji¢ok si tieZ uvarime, o$ipeme a nakrajame na
kocky. Na oleji si oprazime ocCistent a nakrdjant cibul’u.

Cast'ou masla vymastime peka¢ a vysypeme strahankou.

V mise premieSame nakrdjané zemiaky, vajicka, upraZenua cibul'u, sol’, korenie,
rascu a Cast’ strihaného syra. Navrstvime do pekaca, zarovname. Zalejeme
zélievkou z mlieka a vaji¢ok (Cast’ mlicka moéZeme nahradit’ jogurtom). Polejeme
maslom a pecieme do ruzova.

Po upeceni posypeme zvySnym syrom a zapecieme.

Porcie posypeme pazitkou a podavame so zeleninovou oblohou.

Zeleninova obloha - cvikla s karfiolom

Uvarentl oCistent cviklu nastrthame na hrubSie rezanceky. Uvareny karfiol
rozoberieme na malé ruzicky.

Pokvapkame olivovym olejom, citrobnovou §tavou, jemne osolime, ocukrime,
zl'ahka premieSame a podavame.



