Ozdoby z priesvitného karamelu
OZDOBY S KARAMELU:

Karamelová hmota sa varí z rafinovaného cukru+skrobový sirup+voda.

Charakteristika: Je  mierne žltá za tepla husto riečna. Po vychladnutí ma sklovitý vzhľad. Je priesvitná môže obsahovať najviac 3% vody. Karamelové ozdoby majú krátku trvanlivosť, 8dni. Nesmú sa nechať vo vlhkom prostredí. 
Použitie: na modelovanie kvietkov 141,25 stupňov, na fúkaný karamel 142,5 stupňov , na fúkanie väčších kusov 143,75. – karamelový cukor po sfarbený sa vleje na vymastený mramor po stuhnutí sa rozláme a odloží na suché miesto ozdoby z bielkovej glazúry :sa vyrába s bielkov, práškového cukru, a niekoľko kvapiek citrónovej šťavy.

Príprava: práškový cukor preosejeme miešame   s vareškou ,do nádoby dáme cukor ,pridáme bielky a zmiešame hustú hmotu . Na koniec pridáme citrónovú šťavu.

Základný recept na ťahaný karamel
500g Isomalt
60 g tekutej glukózy (sirup)
Postup
· Isomalt rozpustíte v hrnci.  Môžete pridať malé  množstvo vody, pre urýchlenie procesu varenia. Nie je však nutné
· Nepretržite miešajte lyžicou, kým sa všetky granule rozpustia
· Zvýšite teplotu, privediete do varu a pridáte tekutú glukózu a opäť privedieme do bodu varu
· Umiestnite teplomer do roztoku a varíte, kým sa roztok dosiahne 180 ° C. Pri tejto teplote ostáva roztok číry
· Ponorte hrniec do studenej vody aby ste zabránili ďalšiemu zvyšovaniu teploty
· V tomto štádiu rozpúšťania Isomaltu môžet pridať farby podľa potreby
· Roztok nalejete na ľahko naolejovanú - mramorovú dosku nechá sa vychladnúť. Vychladnutý rozbijete na kúsky a odložíte do vzduchom tesnej nádoby
· V prípade potreby umiestnite kúsky pod horúcu infračervenú lampu
· Zmäknutý Isomalt možno tvarovať  do rôznych tvarov podľa potreby
· Menšie kúsky skladujte vo vzduchotesnej nádobe s vrecúšok silikagélu
Liaty karamel
· Postup tavenia Isomaltu je rovnaký ako pri ťahanom karameli, ale NEPRIDÁVATE glukózu
· Silikónovú formičku umiestnite na plech
· Opatrne nalejte do formy
· Ak použijete viac ako jednu farbu je potrebne  každú farebnú vrstvu liať postupne nechať mierne vychladnúť
· Formičku dáte do chladu vychladnúť
· Po úplnom vychladnutí vyklopíme
